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Aserbaidschan in Deutschland 2008

Weinkultur zwischen Orient und Okzident
Eine Weinpréasentation fuhrt von Stuttgart bis nach Aserbaidschan

Zum Abschlussfestival des Aserbaidschan-Jahres fiihrt eine Weinprobe - angelehnt an die
frihen Verbindungen des Weinbaus zwischen Stuttgart und Aserbaidschan - geschmacklich
von aserbaidschanischen Hangen bis in die Weinanbaugebiete der Stadt Stuttgart.

In keiner anderen deutschen GroR3stadt ist der Weinbau so prasent wie in Stuttgart. Die
Landeshauptstadt von Baden-Wirttemberg besitzt noch heute ein stadtisches Weingut, das
weit Uber die Landesgrenzen hinaus fiir seine Weine bekannt ist. Die Stadt blickt auf eine
lange und traditionsreiche Weinbaugeschichte zurlick, die auch unmittelbar mit
Aserbaidschan verknipft ist. Es waren schwébische Auswanderer, die in Helendorf, der
ersten deutschen Siedlung Aserbaidschans, den Weinbau Kkultivierten und damit die
Erfolggeschichte des aserbaidschanischen Weins begriindeten. Kaum jemand weil3
hierzulande, dass Wein noch gegen Ende des 19. Jahrhunderts nach dem
aserbaidschanischen Ol der Exportschlager des Kaukasus-Staates war. Auch heute noch
zahlt aserbaidschanischer Wein zu den meistexportierten Gitern des Landes.

Im Rahmen einer Weinprasentation in Stuttgart wird an diese frihen Kontakte zwischen
Baden-Wirttemberg und Aserbaidschan erinnert. Zu Weinen aus Aserbaidschan und vom
Weingut der Stadt Stuttgart werden Musiker auf traditionellen aserbaidschanischen
Instrumenten musikalische Intermezzi bieten.

Ort: Stuttgart, Hegel Eins, Hegelplatz 1,70174 Stuttgart
Datum: Donnerstag, 5. Dezember 2008, 16 Uhr
Eintritt: Eintritt frei

Berlin, 15. November 2008
Weitere Informationen / Pressefotos zum Download: www.kulturjahr-aserbaidschan.de
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